
S p e i s e k a r t e



V O R S P E I S E N

GEBACKENES STANGENBROT
und eingelegten Oliven // . 0

Ä
ä  // 6.90

J
ß -  // 12.80

Ä Ä
 //  8.50



TOMA
w se // 5.90

LACHS CANAPES
belegt mit Lachs, Honig-Senf Dep.Zwiebeln // 6,90

SCHAFSKÄSE MEDITERRAN
mit Kräutern und Olivenöl im Ofen gebacken // 6,90



S U P P E N

KRAFTBRÜHE VOM TAFELSPITZ
mit Eierstich und Gemüse // 4,800

Ü
mit Kräutersahne // 4.80

ZWIEBELSUPPE „PARISIENNE“
ä  // 5.400





S A L AT E

GEMISCHTER BEILAGENSALAT
mit Sc. Vinaigrette // 4.90

GROSSER SALATTELLER 
mit Thun�sch, Schinken und Käse, Baguette // 12.50

GROSSER BUNTER SALAT MIT ZIEGENKÄSE
Honig und Walnüssen, Baguette  // 13.90

GROSSER SALATTELLER MIT GEBRATENEN GARNELEN
dazu reichen wir Aioli und Baguette //  14.90

GROSSER SALATTELLER CHICKEN
mit Hähnchenbrust Streifen, Baguette // 13.50





G E R I C H T E
Nudelgerichte

Vegetarisches Gemüsegratin mit Rösti
mit Sc.Hollandaise und Käse überbacken // 13.90

Karto�elpfanne mit Champignons , vegan
mit Zwiebeln und Kräutern in Olivenöl,vegane Aioli // 13.90

Mediterrane Nudelpfanne mit Garnelen
mit Gemüse ,Knoblauch und Chili in feinem Olivenöl // 16.90

Hausgebeizter Lachs mit Salatbeilage
mit Honig-Senf Dipp und Röstitalern // 14.90



G E R I C H T E

P
mit Pommes frites und Salatteller // 17.90 

PFAN

frites, Salat // 16.90

P T)
 // 18.90

R
mit Gartengemüse und Rosmarinkarto�eln // 19.80

 // 22.90

M
// .90



G E R I C H T E

 // 17.90

 // 

//  20.80

18.90





W I L D G E R I C H T E

HIRSCHGULASCH MIT WALDPILZEN
mit Apfelrotkohl und Karto�elklößen // 19.80

MEDAILLIONS VOM WILDSCHWEINRÜCKEN
mit Preiselbeeren und Ziegenkäse überbacken,

mit Röstitalern und Salatteller //  22.50

SAUERBRATEN VOM HIRSCH
mit Apfelrotkohl, Klößen und Preiselbeerbirne //  21.50



S P e c i a l s

Januar / Februar
Feine Wildgerichte

Frühling
Gerichte mit frischem Spargel

JUNI – AUGUST
spanische Wochen, landestypische Speisen und Getränke (Extrakarte)

September / Oktober
Spezialitäten von frischen Pilzen

November / Dezember
Wildgerichte, Gänsebraten etc. 

Unsere Spezialität
Hirschsauerbraten



SilVeSterbankett
18.00 – 22.00 uhr (4 gang menüs)

für feiern jeder art, geschäftlich oder privat stehen wir ihnen natürlich zur Verfügung und 
beraten Sie gerne. auch außerhalb unserer normalen öffnungszeiten.

WEIHNACHTEN
An beiden Tagen mittags geöffnet. Fünf verschiedene Festtagsmenüs

Ideal für Weihnachtsfeiern!



g e  t r ä n k e

alkoholfrei

mineralWaSSer - 0.2l // 2.50

StilleS mineralWaSSer - 0.2l // 2.50

SelterS mineralWaSSer // mit und ohne kohlensäure - 0.75l // 6.90

COLA, FANTAa, Sprite // cola light oder zero - 0.2l // 2.50

SchWeppeS DiV.  - 0.2l // 2.30 

apfelSchorle - 0.25l // 2.40 

malzbier - 0.33l // 3.20 

jeVer frei - 0.33l // 3.50

DiV. Säfte - 0.2l // 3.50



biere

jeVer pilS - 0.3l // 3.20

brinkhoffS - 0.3l // 3.20

höVelS - 0.3l // 3.60

krefelDer, alSter unD raDler - 0.3l // 3.20

raDler - 0.3l // 2.80

Schöfferhofer Weizen - 0.5l // 4.60 

Schöfferhofer Weizen // alkoholfrei  - 0.5l // 4.60 

pilS, alt - 0.4l // 4.30

Warme getränke

TASSE KAFFEE // 2.50

LATTE MACCHIATO // 3.00



G e t r ä n k e

Warme Getränke

CAPPUCCINO // 3.00

eSpreSSo // 2.50 

tee DiVerSe // 2.20

kakao // 2.20

KAKAO MIT SAHNE // 2.60

GLÜHWEIN // 3.50

GROG // 4.00

aperitif

SherrY ciV. - 5cl // 4.50

martini // 4.50

portWein // 5.00

campari/orange // 5.40 

glaS Sekt/proSecco // 5.40



BITTERS

FERNET BRANCA - 2cl // 3.20

RAMAZOTTI - 4cl // 4.50

aVerna - 4cl // 4.50

JÄGERMEISter - 2cl // 2.80

SONSTIGE

WEIZEN/WACHOL cholDer // 2.50

ouzo - 2cl // 2.50

JUBIL. AQUA

LINIE AQUA

aVit - 2cl // 4.50 

aVit - 2cl // 4.50

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung.

Auf Wunsch reichen wir Ihnen eine Karte mit Kennzeichnung der allergenen Stoffe.



W e i n e

WeiSSweine

MÜLLER THURGAU // Pfalz - trocken - 0.2l // 6.00 oder 0,7l // 16.00

VINA ADELA // Spanien - trocken (Hausmarke) - 0.2l // 5.00 oder 0.7l // 16.00

RIESLING // Fußer Pfalz - trocken, fruchtig - 0.2l // 6.00 oder 0.7l // 18.50

RIESLING // Pfalz - halbtrocken, leicht, duftig - 0.2l // 6.00 oder 0.7l // 18.50

GRAUBURGUNDER // Rheinhessen - trocken - 0.2l // 6.00 oder 0.7l // 18.50

SAUVIGNON BLANC // Rheinhessen - trocken - 0.2l // 6.40 oder 0.7l // 19.50

Roséweine

PORTUGIESER WEISSHERBST // Pfalz - lieblich - 0.2l // 5.00 oder 0.7l // 16.00

VINA ADELA // Spanien - trocken, saftig (Hausmarke) - 0.2l // 5.00 oder 0.7l // 16.00



Rotweine

DORNFELDER // Pfalz - trocken - 0.2l // 5.20 oder 0.7l // 16.00

VINA ADELA // Spanien - trocken, mild (Hausmarke) - 0.2l // 5.00 oder 0.7l // 15.00

MERLOT VENETO // Italien - trocken - 0.2l // 6.00 oder 0.7l // 18.50 

CARLOS SERRES // Rioja, Spanien, Crianza, Tempranillo u. Garnacha - trocken

0.2l // 6.40 oder 0.7l // 19.50

PORTUGIESER // Pfalz - halbtrocken - 0.2l // 6.00 oder 0.7l // 18.50

CôTES DU RHôNE CHAPOUTIR // Frankreich, trocken, robinrot, vollmundige Aromen, geschmeidige 

Tannine - nur Falsche // 29.80

BAROLO CASTELLO 2012 // Italien, trocken, dunkles Rotviolett, edle Aromen von Waldfrüchten - 

nur Falsche // 29.80






